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BAREDYGTIG | 100% NATURLIG | INGEN TILSATNINGSSTOFFER
GASTROunika tilbyder kun den fineste og helt rene caviar
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ROYAL BELGIAN CAVIAR

Belgien « skovsger - letsaltet, traditionelt tilberedt caviar

GASTROunika Selected Caviar produceres pa to smukke baeredygtige farme i Europa, hvor

starene lever i en stor bjergsg (Caviar Elegance) og i skovsger med naturligt kildevand
(Royal Belgian Caviar).

GOLD
Krydsning mellem
Osietra og Baerii
Letsaltet, rig og cremet
smag med et diskret strejf
af nadder og en meget
behagelig eftersmag.

BELUGA

Helt enestdende - letsaltet,
cremet med indslag af
nadder og dyb umami samt
en utrolig lang og raffineret
eftersmag.

PLATINUM
Krydsning mellem
Osietra og Baerii

Letsaltet, rig og cremet
smag med et diskret strejf
af nedder og mineraler
og en meget behagelig og
lang eftersmag.

WHITE PEARL

Delikat letsaltet smag
efterfulgt af fyldige,
smoragtige og cremede
toner med en lang og
raffineret eftersmag.

OSIETRA

Intens og kompleks, letsaltet
med typiske noddeagtige
toner efterfulgt af strejf af

mineraler og eeggeblomme.

Meget lang eftersmag.
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GASTROunika caviar
er specielt udvalgt og
handselekteret.

Hver eneste dase caviar er
sporbar ned til den enkelte
ster. Al caviar pakkes
direkte pa farmen - ingen
ompakning!
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CAVIAR ELEGANCE

Bulgarien . bjergsg - letsaltet, traditionelt tilberedt caviar

GASTROunika-Caviar leverer et af de absolut fineste udvalg af caviar til en bred vifte af
toprestauranter i Skandinavien og andre dele af verden.
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OSSETRA CLASSIC

Intens og fyldig, letsaltet
og typisk naddeagtig
smag efterfulgt af strejf
af mineraler, syrlighed og
a&ggeblomme.
Delikat eftersmag.

OSSETRA IMPERIAL
Meget intens og fyldig,
stor kompleksitet, letsaltet
og typisk cremet og
neddeagtig smag efterfulgt
af strejf af mineraler,
syrlighed og aeggeblomme.
Meget lang og raffineret
eftersmag.

OSSETRA ROYAL

Intens og fyldig, fin kom-
pleksitet, letsaltet og typisk
neddeagtig smag efter-
fulgt of strejf af mineraler,
syrlighed og aeggeblomme.
Raffineret eftersmag.
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OSSETRA IMPERIAL GOLD

Meget elegant og intens
fyldighed, stor og raffineret
kompleksitet, letsaltet og
meget cremet og noddeag-
tig smag efterfulgt af strejf
af mineraler, syrlighed og
aggeblomme. Meget lang
og raffineret eftersmag.
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BELUGA-SEVRUGA
Krydsning mellem
Beluga og Sevruga

Delikat letsaltet smag
efterfulgt af fyldige,
smaragtige og cremede toner
med en lang og raffineret
eftersmag.

BELUGA

Utrolig delikat og meget
raffineret letsaltet smag
efterfulgt af meget rig,
smeragtig og cremet
afrunding med en ekstremt
lang og meget kompleks
eftersmag.
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GASTROunika-Caviar blev grundlagt af
Sgren Grunnet Lgvenlund i 2016 i hans straeben
efter at levere den fineste caviar til verdens
bedste restauranter

GASTROunika-Caviar
+4552 72 32 00
info@gastrounika.com

www.GASTROunika.com



